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Rapé de mangue et concombre
a la menthe et aux crevettes roses

Four 4 personnes

12 belles cravattas roses décorthgudss
1 mangue verte

1 comcombre

2/3 feullles de menthe

Hulle d'alhe

Sel 2t pokre

Eplucher, épdplner le concombre ot le raper ainsi que la mangue,
Hacher trds finement, aus clseaux ou au couteau, les feullles de
mienthe,

Meélanger | tout,

Arroser d'hulle dolive, saler pobvrer et réserver au frals.

Dans une asslette poser une portlon de ce mélanges et poser 3
crevettes décortiquées sur le dessus

P fﬁ?{’(i‘f”; A savourer avec un Chablis Saint Martin

HABLIS
skt A

_jmb Venez découvrir notre restaurant
dans un cadre splendide en plein coeur de Chablis...

18, rue des Mowlirs - #2800 Chablis Tek 03,0042 47 30 Faoc 0886 43 54 44
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