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07 SEPT 08
UN GRAND « PETIT CHABLIS »
La famille Laroche produit du Chablis depuis 7850 Miche/, l'actuel patron de l'entreprise, représente la cinquième génération De 6 hectares dans les années 60, le domaine est passé à WO aujourd'hui. La gamme de vins proposée est très étendue Le petit Chablis est réalisé avec autant de soin que les grands crus Après une fermentation de 15 jours en cuves inox, il est élevé entre 4 et 6 mois sur lies Le chardonnay est vendange à pleine

-maturité mais en veillant à ne pas aller trop loin de manière è conserver la fraîcheur des arômes Le « petit Chablis » a un nez de fleurs blanches et de pommes avec une pointe de foin fraîchement coupé La bouche est vive, minérale, avec une finale tonique Très à l'aise sur un poisson grillé ou une volaille
J. -C. V.

*• « Petit Chablis Laroche », 8,95 € Domaine Laroche,
22 rue Louis-Bro,

89800 Chablis

wwwdomaine-laroche com
