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Domaine Laroche

A la tête des Premiers Grands Vins Classés. Mon ami Michel Laroche développe son entreprise en Languedoc (voir le Domaine de la Chevalière) et au Chili. Ici, il est depuis longtemps une référence pour de très grandes cuvées de Chablis auxquelles il a su donner une « patte » indéniable, en élevant des crus racés et savoureux, très gras et d’une complexité d’arômes étonnante. Pour preuve, cet exceptionnel Chablis Grand Cru Réserve de l’Obédiencerie 2002, au parfum de miel et de beurre, avec des nuances de fruits secs persistantes, de bouche nerveuse et dense à la fois, à déboucher sur un homard par exemple. Remarquable Chablis Grand Cru Les Blanchots 2004, de jolie robe, riche, d’une belle complexité aromatique où l’on retrouve des nuances de citron et de miel, dense et distingué à la fois. A leur côtés, le Chablis Premier cru Les Fourchaumes Vieilles Vignes 2005, de bouche élégante, riche en arômes comme en charpente, un vin qui m’a particulièrement plu par sa finale très aromatique, avec ces notes de miel. Le Chablis Premier Cru Les Vaudevey 2005  (élevage durant 10 mois dont 10% en fûts de chêne et 90% en cuves) est d’une grande finesse, au nez complexe et puissant, bien équilibré, de bonne bouche parfumée. Tout aussi réussi, ce Chablis Premier Cru Les Vaillons Vieilles Vignes 2005, typé et complexe, de robe dorée, au nez de musc, ferme et suave, vineux et très fin à la fois, persistant, tout en harmonie. Les lecteurs du Guide bénéficient d’une remise de 5% pour 2 caisses, de 10% pour 5 caisses et de 15% pour 10 caisses et plus (14 à 40 € environ selon les crus). Pas facile de résister. 

